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1 . ()(.лтп:г:с |!оло?ке}!1!'|

] 1 Ёастоящее |1олоэгсение о бракеротсной комиссии мдоу -1т|р26 <Фла)1(ок)) г.(расньтй 1{ут

_..1_1се соответс1'венно - к|1оло;т<ение>> и мдоу) разработано 1{а основании (анитарно-

:'{']-|{\1 }{Ф-'|огических требований к устройотву' содержани}о и организации ре}кима работь! в

1.,.|1к().]ьнь]х орга1-1изацглях (€ан[|и|12"4.1" 3049-1з от29.05.2,013г.), на основе действу1ощих

"1] ; '.)_1}1!;сских рск0мсндаций по орга[{изации 1(онтр0л я за ли1^а(1ием в мдоу, }става \4!Ф} и

..-1е-1яет ком!1етенцито, функши:;1, задачи. порядок формированияи деятельности бракеражной

-: '.1;1сс}']!1.
' 

- Бракера)кная комиссия является общественнь1м органом. }(оторьтй создан о цельто ок[вания

]_:х: }1.песк61й г|омош1и работникам й[Ф} в ооуществ'ге1{ии административно-общественного
.' ,-]ц).1! орга!{из:1ц}]и и 1(ачества 1]итания детей в детском сад\/'

1 |!гт-[с-\)}.€Ё1{е 11ринимается общем ообранием работнгтков й'{Ф9 и вводитоя в действие на

:'.'-]''_1€-1€нньтй сро|( на основании приказа заведу}ош1его !()}.
- !1]\1с]{ент..1я и дополнения к |1олохсению оформля}отся1 в виде прило)|(ений,лринять1х на общем

.., 1р'тРттг: рабо'гников, и вводятся в действие на основа1{ии приказа заведутоп1его й.{Ф}'

2. [!оря-:ок созда{!ия брал<ераэкной комисси1|и ее сос'г:1в

]. . Бр::ксрая<ная комиссия создается общим собраниеп'{ рабс';-ггтиков !Ф}. €остав комиссии и

. |],) Б] }1 €с- | ! Ф]1 |{ ФйФ ний утверх<да}отся приказом руководи1 еля !Ф}.
1 1 Брэксра)кна'] комиссия соотоит из 4 членов. Б соотав 1{оп'{1'1осии могут входить:

1;.1вс:1'\ ютт;,иг:! мдоу (предоедатель комиссии);
!1 [) вар:

!:1в\о ]:

1 1рс.1с 1 ави1е]1ь родительской общественности мдоу'

] ]. в }1с.об]{о.|1и\1ь{х случаях в состав бракеротсной комиссии п'!огут бьтть вклточень1 другие

'] 

]б о г н г: к гт 
'г{(-)!. 

|1 ри гла|:тен н ь1е специалисть1.

] -.}. !1-;снь: браксра>кггой комиссии работатот на добровольной основе'

1 -; {с'я |-с-1ьг{0с1.ь бракера>кгтой комиссии регламентир)е'гся г|астоящим |[олоя<ением.

_]. ()сг:овп:ь!е ]а,!ачи дея'гель]{ост[! |{омиссии

() 
т ле т ; ка ор гаг] олептт,]ческих свойств !триготовлентл о й пи||('-1.

1(он гролт, за полнотой вло>кения продуктов в коте;1'

[ [ре.тотвра|цение пищевь|х отравлений-

[1рс.-тотвра1-{1е}]ие}келудочно-1(и1печнь|хзаболеваний' 
{'

[!_о нт рол п, за соб.тгтоден ием технологии приготовле]1ия 11 и 11{и.

0бсст:с:чение санитарии и гигиень! на пищеблоке.

Б(с'тггтро-тть за 0рг|1низацией сбалансированного безопасттс';го питания'

1. [| ра ва, обяза:: : тос'ги' ответст'венность бракераясной комиссии.

-1 1 Браксратт;т;ая ко\|иссия право:

- !3ь]носи.гь на обсу)кдение конкретнь1е предложения пс) оргаг{изации ||ита|1ия в й'{Ф},

к(] !! ] р0. ]и р()ва { ь вь|по.]|не}{ие принять1х ре1пений;

- _|а[]а!.Б [€(Ф1\4€}1,(ации, направлен}{ь1е наулуч1пение|1|11'ани'\ вй !Ф};
- \()-,{а1.;т[1ст.вовагь перед администрациеймдоу о поо|црсн|'1|1илу|наказании работников,

связан11ь1х с оргаг{изацией питан||яв детском саду'
_.|.]. ()бязан 11ости бралсера>т<ной комиссии:
- кон.1.р0']1иру1о'г соблюдение санитарно-гигиенических норм г1ри транспортировке' доставке и

р!'1 ]гр\ 3кс про,цу](тов питан!'{я]

&



э{\зс!1я}о-г ск-:1адст{ие и другие гтоме1цения на пригод}{ость для хранения продуктов питания' а

,+;- \ с-1ов}1я хране}{ия 1-1роду1(тов;

.'!]{Рц)-1!']Р\ }от организаци1о работь| на пищеблоке;
;_-;.я1' ']а соб-;1|одение\4 правил личной гигиень] работн}1кам{и пищеблока;

',. 11:сс1 в-1я1от !(он1'роль срот(ов реализации продуктов г]ита}1ия и качества приготовления пищи;

- --1я 1 ]а прав1{']ьность}о составления мегт}о;

;-,1.-\ 1 с гв\ гот |!ри закладке основнь1х продуктов' провсря}о1' вь1ход блтод;
,..!ь.(13-']9!!т кон1роль соответствиялищи физиологичес1(им потребностям воспитанников в
,знь1\ пицевь1х веществах;

]' } 3 ц-_: _] ! ] о р гаг{ ол ег|'ги ческу}о оценку готовои лищи',
] ,э-!|к)| соответствие объемов приготовленного лу\та1-|ия объему разовь1х порций и
.]: ]с .в\ воспи_ганников;
_.зс,.-1ят просве1'и1'ельскуго работу с педагогамииродителями воспитанников.

_ ' 5[1зкера7!(ная коп.'1иссия несет ответственность:
: зь]|1|'}.1не}|Р1е закреплент{ь|х за ним полномочий;

_ : .1Р}{|1ят!.1е решен}.!й по вопрооам' предусмотреннь!м настоя1цим полох(ением, и в соответотви1{

- .'']ст!]\ к)ш]}.]\,1 закогтодательотвом РФ.

- _ в с-1\ чае вь|явлен]4я каких-либо нару1пений, заменаний !глень! бракерах<ной комиссии вправе

],1ц)ч.-]-!1]]()3},1ть. вь!дачу готовой пищи до принятия необх0']и\{ь1х мер по устранени}о замечаний.

5. ('к; ;ер;+;ан1|е !| формь: раб0ть| комиссии.

1 , . Б'ох:т1ссия прихо дит н^снятие бракера>тсной пробьт за 30 мтинут до началараздачи готовой
. !!!{

[|ре_тварительно комиссия долх(на ознакомиться о моню-| ребованием: в нем долхшь! бь1ть

.. г.)с гав.'1ень| да'га. количество детей, оотрудников, пол11ое ь1аименование бл|ода, вь!ход порций,
:'; ]!!!];-.0'] во }{|.1и\{ет.|ований' вь1даннь1х продуктов. йенто ]1ол}[{но бьтть утверждено заведу}ощим'

- -г)- |Б|1Б| с1'оять подписи заведу1ощего хозяйством, повара'

Браксражную 11робу берут из общего котла, предварительно переме111ав тщательно пищу в
.]г: [.1€' Бракера>:< начинатот с блтод' иметощих слабовь1ра)(ен}!ь1й запах и вкус (супьт и т.п.), а затем

-. \с!|1р}к)1'[ еб][юда,вк}'сизапа)(которь|хвь|ра}кень1 отчетливее,оладкиеблтодадегустиру}отся
г)(-1с'.11 ! т0ю очсред},.

: ] Рс';х-:!ьтать| бракера>тсттой гтробьт заносятся в ){урнап братсерая<а готовой продукции.

Ах рн:г:1 ]{ол}!(е]{ бь;ть прогпнурован, пронумерован и окре!'(-|!ен печатьто: хранится у
-_]зс_1\ ю111его хозятйством. [урнал мо}1(ет вестись в электрон11ом виде' раопечатьтваться'
1г;_111,! }1ва1'ься в г1а]1ку. 11о окончанито каждого месяца листь1 [|ро1пнуровь|ва1отся'

_ 
Рц)||\ \1сровь{вак)-гся и скрепля}отся печать1о.

5 ' ()рт а!{о.;!(]11'г}.11|ес}(ая оценка дается на кая(дое блтодо отде-[ьно (температура, вйетпнийвид,
'; 

]) ] ] 3\. вк\'с ; г()то в г{ость и доброкачественность (прило)1{е г]ие).

_< + ()пдсн!{а (()т.]|ично) даетоя таким блтодам и кулинарг1ь!шт из,цолиям' которь1е соответотвуот по

:;{-. ъ 0\ . 11ве'гу и за11аху, вне1пнему виду и консистенции, утверх(денной рецептуре и другим
1) ц) к&33]€,! ! м. прсдуомотреннь|м требованиями.
5.5. Фтдснка (хорошо)) дается блтодам и кулинарнь1м изделиям в том олучае' если в технологии

:!1}]!-0 го1]:)е}!ия пи1ци бьтли допу1цень! незначительнь1е наруш1ения' не привед1пие к ухуд1пени1о

зк\ совь1х качес'1 в. а вне1пн ий вид блтода соответствует требованиям.

-<.6. ()тцст.;ка (уд0влетворительно) даетоя блтодам и кулинарнь1м изделиям в том случае, если в

]с.\}{0:|()|.1,1й |1р}1г о'гов'!ения 11ищи бьтли допущень| незначите.]1ьнь1е нару1пения' привед1пие к

\ \\.'(||]с|]и!о в1(усовь1х качеств (недооолено. пересолено).

-<.7 ()цсн:са (}{суд1овлетворительно) дается блтодам и 1(улинарг1ь1м изделиям' име}ощим

с_1с.]),ю1!1ис нсдостат!(и: посторонний, не свойотвенньтй изде-)1иям вкус и запах, резко
!1срссолс!||!!;|€. !€'3(Ф кисль|е, горькие' недовареннь|е' нсдо)кареннь1е, подгорель!е' утратив1пие

св,_;го форму. |.!мс}ош(!1е нссвойственнук) консистенцик) и.]1и ,1ругие признаки, портящие блтода.

!



|;ткое(.::тк.:,.1о!]едопускается1(раздаче'1(омиооияотави'тсв0иподпиои|{одоценкойипод
.: .].1(Б[: ,,к р,,'ла,Ё |{е до!!)/с|('.',. ьй,' }{е может бьггь;зт,т,1атт:о без с|{яту|япробь]'

: ' ()тгсъ+ка к|}!1ес'-ва блтод и 1(улинарнь1х изделий заносится в )т(урнал оразу пооле оъ''ятия пробу и

. ')1]\1_1яе'гся по]1г!ис'{ми всех член0в о!.^.р'*"ой комисоии' Ре допускаетоя ведение }1(урнш1а до

: 
'' ']\:,:,|',:;1'.*..''^ 

блтод (удовлетв'р''"]::::'^'::"-{*"':#т:ж}:;:)' данная комисоией или

_ ,]\1}] ,*-.,',*.р,.'ципли лицами, обсуйдается на сове1ца1{ии в приоу'"',"| заведу1ош1ей \'|[Ф!'

- _-... в}1но|]нь!е в неудовле','р"'",йом приготовлении блтод и кулинарнь1х изделии'

._ ' :'.]Б;1[0 
"" 

. '_1'",1,|пли11арной' 
штатериальттой ответотвенг{ости либо освобоя(дается от

. -:'.:::'схтой дол}1(нос'ги'
: [.тт{{|ссия 11роверяет наличие суточно, ч"^б::'^- п^111ти}.{ т<аясдого бш 

- объем

: '1.'г:\1}1ссия о1|редоляет фактгтнеский вьтход о (ной порци}{ 1(ая(дого блто а' Фактичеокии '

..-:\.1-!к],1\с,|анавлива[отпутемделенияемкоотикастръо']1ииликотланаколичеотво
,.:]|{}1ь1\ тгорг1ий. !,ля вьтнис,"';;'Б;*|'*"|:_:':асс;'1 

одцтаой т1орции ка1ш' гарниров' ош1атов и

. 
'- ]з''1]!11}]ак)т вс}о кастрк)л}о или *'"'' содер)каш1ий готовос блттодо', и после вь1четамаось1 тарь1

: - :1 .1 ](о;]и|{ес'гво 13ь1п}'!санньтх порший' 
{ттапи и .г.п.) производят путем взве1шивания

: - т ;р[)верк), г1орцио}1нь1х вторь1х б'1од (котлетьт' тефтели и 'г'п') производят путем взве1ш

: ,1 .:рш11й в отдельности с устаЁ1овлением р^"*'''-р*'ости раопредел-ения средней маось1 порции'

- .: -'. '' \ стан ов']|]"!', *'..,' { о ,''р'йй (изделий), которая не /-1'олжна бьтть мень1ше дол)кнои

. '.'';;Ёт;1*ж:;]#нжж"#] окевеоь1'пищевойтермометр'

-,-; ,|;:к с {!1!1я11(()\4 д]!я ополаскивания приборов' илку' но}к' тарелку с указанием веоа

-1 .,,_-1;1-1, !]()г.1 стор0не (вмешатощу}о как 1 поршито 10 порший)' линейку'

: -: |:жеквар1'а.]1ьно производит онятие остатков продуктов 11ита:{1|4яв кладовой с оформлением

0' ()тлс+;ка ка{!ес'|ва питания в 1\{[Ф}'

\'1 с: с'_1ь1Б.3 Ф 
т|о|1т'ця!]_\т с не1п1]его осш1отра образ цов пищи' Фомотр луч1ше

.-.'з!)]1]т|, пр}1 дневном свете' Фсмотром определяю1 8[1€|[Ёттй вид пищи' ее цвет'

1 1 0ттре:те'1ястся запах пи1ци. 3айах определяетоя г|ри з,}'гаенном дь1хан!|и' [ля обозначеъту|я

-..:\.:|]г].]|,]\ю1сяэп[,тетами:.тисть1й,свежий,молочнокис;тьтй.гнилоотнь1й,кормово.и'
_:] ,\|-1т;:ьт|:. г:1эят:ьтй и тд. €пец'ф;;;;й запах обозначатется: селедочньтй' 9еононнь1й' мятнь1и'

- ,:-1 1э|]ь:й. гтеф] епродук'тов и т'д' й д!|я нее температуре.
' ] 3кт с т1}1ш1}1' как и запах' следует устанавливать при хафктерно;

: 11г'; сттятттт.т пробьт необходимо вь|полнять не|(оторь1с т!равила предос{оро)|(ности: из

.:.:.\:]г0.1}кговпробу!отсятоль1(оте,которь1еприме1|яютсявсь1ро*""д.;вкусоваяпробане
.'..:1:.явс..|\!1аеобнару>т<енияпризна1(овразло)1(енияввид1енеприятногозапаха'атакх(ев

_ -.. . ---]г:3[]€!1!1я' что данньтй ,р'йу^'бьтл прининой питцевого отравлеутия'

_-;.;яс..:рганс.:.-|е|1т!1!{ескогоисследованияпервоебл;одо11цательнопереме1шиваетоявкотлеи
_ 
.- '': : т;с.бс:_1Б!1 {о\1 ко'11ич--'*-_!' тарелку. Фтмечатот внештний вид и цвет' по которому можно

_ ' . ' . '- .ос]-1ю]е'11'1и технологии его пригот:::-""':;' €лелус'г обрашать внимание на качество

,.--.:1!1-Б.|11Б!:т1п[1те.1ь1]остьочисткиовощей'нали!1исп0стороннихпримеоеии

.. !'!,.'] 
"',||],'*. 

в}.еш]него вида с),пов " 
б"-,::'-:::,:'^'::;.:,Р"жнарезки овощей и других

']!.]:11()в. сохрансние ее в .$й.. варк!1(не доля'"о бьт'гт' помят х' утратив111их форму' и

_ .]-',,,р'*,,'' овощей и других продукто:} 
'''"''',*е |_1!1прозрачность оупов и бульонов'

- : 1 1 : :: с''рт ан о'1епт}1ческо}] ''','' 
обрашаъот-внимаг|ие |_1!1 прозр

-.:;'.) |13!с}1 3Б-11{Б[1е}1ь]х ,,. 
',|)"'рБ' 

н'д'орокачественное мяоо и рьтба да}от мутнь1е



, 1|>с)|1 !>1. кап.'1и )кира }{метот \4ел1(одиоперс1{ь!й видина поворхнооти не образутот )1шрньгх

тот тонкой отруйкой из ло)|{ки в тарелку'

непотерть1х чаотиц' €уп-пторе дол)кен бь1ть

сти 1{а его поверхности'

, обладает -,ти блюдо 11рисущим ему вкуоом' не

и, несвойственной све}кеприготовленному

'_ запра1воч1{!'[\ 14 прозрачнь1х супов внача"'1е

..,ют)(ид}(у}очасть,обраш-таявниманиенааромативкус.Бслипервоеблтодозаправляется

- : --1|;ц.:[] . 1о }]нач.ш]е его ттробутот без сметань1'

] :.. ]{с разре1|]а}отся блтода с привкусом сьтрой и подгорелой--'1|]:!.-]*довареннь1миили

-.;]ц)!1ереваре}]г{ь1\,1ипродуктами'комкамизаварившейсямуки,резкойкислотность}о'

: ] \1ясо 11ти11ь| ,{ол}т(но бьтть мягт<им' сочнь!

_' -: [1ри |1а-]1ичии крупянь1х! мучнь1х или

]-:-]Б1119&]ь1х- |(а|шах хоро1по набухтлие зерна

:]:.1\1с..1ое\,|}1а1-арелке'проверя}о.гприсутствиевнейзерен'посторонних
: :'.::сс[1 . 1(о\{ков. |1ри от:енке консистенции ка1пи ее о ланированной по мен1о' !{то

,' 3 3ч).1!ё_[ вь]явить |{едовложение'

г. -1 .4 \[акаронвьте |{зделия, если они сварень1 правиль-но'

^с_]._1я гься дру|' 0т друга, 1]е склеиваясь' свисать с ребра

до-]1)1(нь1 бьтть мягкими и легко

в}{лки или ложки. Биточки и котлеть1 из

нимание [1а качество очистки овощей и

д, цве1'. 1'ак, если картофельное т{}оре

интереоовшгься качеотвом исходного картофеля'

внимание на на'1ичие в рецептуре молока и

-.]' .-,. [1р', подозрении на неооответотвие рецептуре - блтодо направляется на анш1из в

-' 'ц)]]:1]ФР}1!0 
#' ^-итлйиат1 т'" по]кки в таоелку. Бсли в

. ] т,. |.'с'тттсистсг!11и}о соусов определя}о т, сливаяих тонкой струйкой из ложки в тарелку' в(

- - '.)в со\ са входят г|аосированнь1е коренья' лук' |{х о]1(елягот и проверятот соотав' форму нарезки'

.'..}1с1с1{1(рт+с.;.()бязательнообрашатотвниманиенацветсоуса.Бсливнеговходяттоматижир
.. .: | \|с-1.'1Ёа. 

.го соус долх(ен бьтть приятного янтарно['о цвета. |1лохо приготовленньтй соус имеет

. - э хг)Б|1'[0-неприятньтй вкус'
, 1.-. ] [рг: оттрсделении вкуса и залахаблтод об

.. :\гтБ' ()собегтнсэ это важно для рьтбьт' которая

' |цсй срсльл. 1}ар ол}1{на им

: ЁБ1\1 }1р11!]к)/сом ряноотей'
: ' кот()р0\1 ее )кар лжна бьтт

. 1\1\ }1аре3ки.

4. ()::ет:ка 0р|'а|!!||}аци}1 питания в детском саду

].Рс]х.тьга'ть]1.екущихпроверотсбракеражнойкомиссиио.|.ража1отсявжурнш1ах:бракеража
' ''1\|1а}0111его продово_'{ьственного оь|рья и пищевь1х прод)кто,' бра.ера)|(а готовой кулинарной

'."';":;',1,#'.,,"'ления каких-либо нару1пе""^ _,:::::у:'^:Р:::'"х(н€ш 
комисойя вправе

!,:г'т€]&1!ФБить вь1да1ту готовой пищи на группь| до принятия необходимь1х мер по уотранени1о

-:' 1 ъ''{ [}Р }4 Ё] .



} а к.т гоч г:'г'е.,1ь н ь|е |толо)ке|{ия'

, 1]:|;;;:жн}-#Ё6ж1 ^ Б.атс}::#:н],,' ''..,',ам 
работников' либо

]-1 11рс\1}',|р(')вании вг{раве учить1вать работу членов бракераттсгтой комиссии'

_] -\_1министра|]'ия мдоу обязана 1олеио33-13ч 
д",""""'"'и бракерах<ной комиосии и

:.11{}1\1а1.ьмерь|кус,гранени1онару1пенийизамечаний,вь1явленнь1хеечленами.

|[риложение

с{|0льзуемь!х вовн

'.т'я |'сгг{'й часто 0кра11]еннь1й в ярко-красньтй цвет' костньтй

\1 яс.: ':л Ёаоазрезе мяоо плотное' упругое'\1 яс+: л.|\аразрезе мяоо плотное, упругое''] 
. 3апах овежего мяса _ мяонои'

:

- 
'-_.:;:;:';'1жн.:#":т;#31!'''. 

',"!}^,на.которой 
от прикосновения пальцев

- .::] ]! пя.т-гто красного цвета. | оверхность разреза ро,]ова'о-се0оватого цвета. }{ир имеет бельтй

'. '' ;9ег-1о-}1(слть1й цвет' €ухожилия пл ста' иногда с серовато-х{елть1м оттенком'

-..;з.шее мяс0 имеет оильно влажну1о реза (гге липкуто!), с мяса стекает

: .:зчньтй пцясттой сок крас}{ого цвета' 1{онсиотенция }1еэл'|с'гичъ]1ая' образутошаясят1ри

-1:.1з.111ва1{ииямканевь]равнивается.3апаххарактернь11"1дляка)кдоговидамяоа.
.-::]...(.1.1.]стве1{1{()стьморо)1{еногоиохла)|(денногомяоаопред1еля1отспомощь}от1одощетого

-1-|{(1г(.]но)(а.которьтйвводятвтолщумясаивь1являтотхара1(терзапахамяоногосока'

_ *,.';;1.'гсся }1а но)ке'

-:.:..с]ь\1яса\'!о)кноустановитьипробнойваркой-небольтшойкусонекмяоаварятвкаотртоле
: ы:ь:шкой и определя1от запах ""'!.,"'шегося 

при варке пара. Бульон при этом должен бьтть

_ :.]!] | т ь: т'. (':-т сстки ж1'|ра _- 
''-,,йи 

' |[ри обнарухсении 1(иолого или гнилостного запаха мясо

- ,' ]ь]()вагь не_1ьзя'

[,,.тбвсп{ь!е 1|}.1елия 3ареньте колбасьт' сосиски' сарде''!ь](и до]{)(нь1 иметь чисту}о сухуто

!]}:,.(.тс.]11]1есени.плотног1рилега}ощутокфартшу.1{онсистенцияъ1аразрезеплотная,оочная.
.'-..:].:ф;арт;тарозовая'равномерная.3алах,вкусизде.]1иябсзпостороннихпримесеи.

[,ь,+[,-з ). св..ж.-Ё1 1-)ьтбь; чеш]уя гладкая, блестящая' п_л9тно г1ри']!егает .'"]1'жабрьт ярко-краоного

_ :1,.:'.'1;! о 11вс'|а. г]|а]а вь1пукль]е''ф''|^",ьте' ]у1ясо .,''''*"''е_' упругое' о трудом отделяется от

.-:.:..]!!1н!1жа1.иип&'1ьцемямканеобразуетоя,аесли:'бр*1::::;::.б'*роиполностьто
..-:;.11шкарьтбт,;.бротшенна,*"'ду,быстротонет.3апахове>тсейрьтбьт{исть1й,

- - --]1 -::ческ111-1. не ггтилостньлй" г'оё,г т. тег9 гладкая. глаза вь1пукль1е

" : -:]3Ёс:й :стброканественной рьтбьт че1шуя плотно прилег'ае'г к тещ' гладкая' глаза вь1пу

:..']г:3Ёс-1..'рбттт.\1ясопослеоттаиванияплотное,неотстаототкостей'запахсвойотвенньтй
' _:;]_1} рьтбь;- без посторонних примесей'

-" _-:- : ]й рьтбь; \!\тнь1е ,,-"","!'" "*', 
че1пуя без б теска' покрь1та мутной липкой слизь}о'

'-!-;-т[)1к[)ст!.й.Ёаповерхностичастопоявляъотсяр}1(авь1епятна'возникатощ||етри

'1:'::.:::^]::':#$":щ.'^.'." тусклая п()всрхь!ос'ть' глубоко ввш1ив1шиеся глаза'

_ - .'-:]: т ве'г \1яса на р&зрезе' [акуго рьтбу иопользов-, , 
"1:|-':'":,'"'"'

; -:. ..'1езт;я :оброк."..'""",''{| р*о'' особенно замор0}1(енной' иопользутот шробу с ноя(ом

.::з!:!]г1'.|ше}-]во.]'еножвводитсяв\1ь{1пцупоза:1иг(.)ловь1иопределяетсяхарактерзапаха).



.:\!;-'!{!€'[€9'га|(}1{е пробная варка (куоок рь1бь1 или вь1]])1ть1е )1(абрь!

-|1честве водь1 и о1|ределя[от характер запаха' вь|деля1ош{егося при

\| п.токФ [| п{о.почнь|е продукть! свет(ее молоко белого цвета оо олегка )келтовать]м оттенком (для

- ,,,+;т;}.:енн'.' *''й^' }щ'*"р"*' 
-бельтй 

цвет оо слабо синеватьтм оттенком)' запах и вкус

-';тнь!}-1 . с.'1сгка сладковатьтй' ,{оброкачественное молоко не должно иметь осадка' пооторонних

_ '"|с'€с'й. т+ес:зойственнь!х привкусов и запахов'
,./.'},1\|еетбе.ггь:йртлислабо-хселтьтйцвет'равномерньтйповсеймассе,однородну1онежнук)

' ..!]сгсн||ик). вкус и запах кисломолояньтй, без пооторонних привкусов и запахов' Б детских

_ 
_. +. 1сг{иях ис!1ользование творога разре1пается только пос-[е термичеокой обработки'

-,т,.[|[(1до.]1)1{наиметьгусту!ооднородн}токонсистент{итобезкрупинокбелка'т}кира,цветбельтй
- , с-табо_;т<елть{й, *'р'.1-рйьтй для себя вкус изалах, небольтш1то_^кислотность'

_ _,-_:[];-1 в .'1е1ск!тх учре)кдениях всегда иопользуется пос''1е--1_:|у:::1т:бч"б"1|1 
----^--.у'

ч!!()е -\1(!(|;!(] имеет бельтй или светло->т<елтьт! цвет равномерньтйпо всей маосе' чисть1и

. :1-:1т1€![1Бтй запах т{ вкус' о"' .'''''р'!!их примесей' 1'1еред вьтдачей сливочное маоло зачищается

-+:.-1гого края. !1редставл'т}ощего собой продукть1 
'.""'"" 

)1{ира' €чищегтньтй слой масла в

,.-_\ :1_1я детсй ноупотребляется да}!{е в случае его !1еретопки'

!:::па[]детс:<ихучрежденияхразре1шеноиспользоватьтолькокуринь1еяйца.€вежестьяиц
..1н:1в-1},{вается11у,гем{1росвечиван|4я|4хчерезовоско]]илипроомотромнасветучерезкартонну1о
..')'\]оя<ноиспо.]тьзоватьитакойопособ,какпогру)кениеяйцаврастворооли(20гсолина1л

=.|ь1|.1[риэтомсве)киеяйцаврастворесо.питонут,аусох1пие,длительнохранящиесявс|{ль1ва}от.

варят в небольтшом
варке пара).



|1рило>кение }}1
тс |[олоэкеник) о бракераэпсной тсоплиссии

|1лан работьп
бракераясной тсомиссии |{а 20|7 год

йероприяттия :;:ж".,'"" Фтветственньлй

[1роведение организационнь1х совещаний 3 рыза в год |1редоедатель комиссии

()'гслс>:сиван ие составления менто в

с(')ответс1'вии с нормами и
кшорийностьк'т блгод

Б>т<одневтто 9леньл комисоии

Фтветотвенньтй за бракераж

}{онт'1эо_пь ср0ков реализации продуктов Б>кедневно поступа[ощих продуктов
литания

Фтсттс:кивание технологии 1_2 оыза в
1!риго1'ов.,]ен]1я. закладки продуктов ) - г----' - 9лень1 комиссии
вьгхо/1а б.,тюд 

месяц

(онтроль саЁ{итарно-гигиенического 1 раз в 
9леньт комиссии

сос'гоян1.{я пищеблока неделто

|)азъяснттт'ельная работа с педагогами 3 раза в год |1редседатель комисоии

|)або'та с род'1телями (на общих

роди1ельских собраниях) 2 рызав год |1редседатель комиосии

Фтчет нат €овете мдоу о проделанной п - -

работе комиссии 

!д{у 
' 

9 |1ну7{9]!91!]!9!д 
!екабрь. май |1редседатель комиссии


